
S
P

E
C

T
R

A

JAHRGANG

STILVOLL - PRÄZISE - ELEGANT - CHARISMATISCH - TAKTISCH - 
RAFFINIERT - ABENTEUERLICH

2022

Blaufränkisch,  Zweigelt ,  Merlot ,  Cabernet 
Sauvignon
Vergärung in  Edelstahl ,  biologischer 
Säureabbau im Barr ique
16 Monate  im gebrauchten 
225 l  Barr iuque
Lehm, S chotter,  Sandstein

Februar  2025

ab sofor t  bis  2037

13,5  % vol .

5 ,7  g/ l

1 ,0  g/ l

17°C

REBSORTE

VINIFIZIERUNG

BODEN

AUSBAU

FÜLLUNG

TRINKBAR

ALKOHOL

SÄURE

RESTZUCKER

SERVIERTEMPERATUR

Stilvoll präsentiert sich die charismatische Cuvée in einem satten, dunklen Rubinrot 
und verführt mit Noten von Kirsche, Brombeere, Powidl, Cassis und Lakritze. Der 
Ausbau im Barrique wird durch eine präzise Röstaromatik erkennbar. Elegant und 
raffiniert vereint der Wein cremiges Nougat mit einer angenehmen Würze und 
weichen Tanninen. Die taktische Komposition aus Blaufränkisch, Zweigelt, Merlot 
und Cabernet Sauvignon überzeugt durch ihren langanhaltenden Abgang, der einen 
Hauch von schwarzen Oliven und eine salzige Note am Gaumen bietet. Eine Cuvée, 
welche mit abenteuerlichem Charme begeistert.
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